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., MENU DEJEUNERS'
du 18 au 22 mai 2026

MARDI MERCREDI upl ~ VENDREDI

LUNDI

*“Relon Radis (beurre) _ 2 :
Salade au chévre chaud Tomate mimosa Coréctl)nzlbre en sa_lade . Scarol_e A Salad_e_i;:eberg et mais
Tomates et asperges Endives supenaix alade aux noix omates en wpalgrette Rillettes de porc o~
- =i 5 ; Péche au thon Boulgour aux petits légumes Salade de péates
Méache au bleu Salade verte, billes de mozzarella Tt A (A temate CEilf thavaTaise P L
Salade mexicaine Jambon de pays y

o
- Fish-and chips Fileté de poisson — sauce tartare Boulettes — sauce provencale Filet de colin en marinade Boulettes (tomate et
é Saucisse grillee Menu fromage Pavé de saumon aux echalotes Pates farcies — sauce au aégiijge'lg?.
% Plat vege Tielle sétoise Plat vege fromage @ Croque-monsieur (fromage)
= - ili Perl le Poélee de brocoli et champignons . L ‘ e
= Chou ﬂgur, tomate gbaa ic) erles de ble ee de bro pig Biarran ok pavals dillk Haricots beurreﬂ peralles
o Lentilles ménagéres Ratatouille Pommes campagnardes Salade mélee
| a8 |
Morbier Cantal Camembert
U Yaourt nature EE1E Abhandance Fromage blanc AB Sainte-Maure-de- TOUF-ﬂiﬂe )
aourt a boire i 3 Yaourt nature il B8
Salade de fruits Cheese cake E;gnr;eééitl;oéﬂih‘ snc(l):;?' tutﬁ)s Mousse au chocolat Barre brefonne =~
Fromage blanc aux fruits Compote de pommes Cake aux fraises Tarte a la rhubarbe

rouges)

Gaufre nature egeols aux fruits jfel¥fe[=}] Yaourt du producteur

Petit pain / Fruits : pastéque, pommes [l fraises, nectarines brcots.
Sous réserve de modification en fonction des approwswnnements
Allergénes, origines des viandes sont affichés sur le tableau d'informations dans la salle du restaurant

mETATS R
o & <] g %
% TATION \g,-‘-_,,»ﬁ ’} FranceAgnMer VA

Le Secrétaire général, Le Proviseur,
A. VIEU P. TOUZANNE




