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Elass npote de pommes Tarte au chocolat Calin aux fruits
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Petlt pain / Fruits : ananas frais, pommes , orange et bananes.

Sous réserve de modification en fonction des approwsmnnements.
Allergénes, origines des viandes sont affichés sur le tableau d'informations dans la salle du restaurant.
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Le Proviseur,
P. TOUZANNE




